


Haz de tu vida un sueno
y de tu sueno una realidad.
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DESDE 1871

JINGLE FLAMINGLE

CON FRESAS

Ingredientes

300 mlde agua
6 gr de Infusion Jingle Flamingle
30 mlde sirope de fresa

Preparacion
Introducir los 6 gramos de infusion
en los 300 ml de agua fria, en un

recipiente con tapa.

Dejamos infusionar durante 24
horas en la nevera.

Filtramos la infusion y anadimos 30
ml de sirope de fresa.

Servir en vaso alto con cubos de
hielo y decorar a gusto.

Comprar Jingle Flamingle
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LIMON & JENGIBRE
CON PEPINO

Ingredientes

300 mlde agua
6 gr de Infusion Limoén y Jengibre
30 ml de sirope de pepino
Rodajas de limon y laminas de
pepino

Preparacion

Preparar la infusion dejando
infusionar durante 5 minutos.

Filtrar y dejar enfriar.
Una vez frio anadimos el sirope.
Llenar un vaso con hielo picado y

decorar con las rodajas de limon'y
laminas de pepino.

Servir bien frio y disfrutar.




CAFE

promé

Y

da

rio

DESDE 1871

TE NEGRO DARJEELING
CON NARANJA vy CANELA

Ingredientes

300 mlde agua

6 gr de Té negro Darjeeling
30 ml de sirope de canela
Rodajas de naranja

Preparacion

Introducir en un recipiente grande
tipo ‘mug’ 6 gramos de Té negro
Darjeeling y agua caliente a 85°.

Dejamos infusionar durante 3
minutos.

Filtramos la infusion y dejamos
enfriar, una vez fria anadimos el
sirope de canela.

En un vaso colocamos rodajas de
naranjay hielo a gusto, decorar.

Comprar Té Negro Darjeeling m-Sghass
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DESDE 1871

INFUSION FRIA YUZU
CON JENGIBRE

Ingredientes

300 mlde agua

6 gr de Infusion Limoén y Jengibre
30 ml de sirope de azucar de cana
30 mlde pulpa de yuzu

Preparacion

Preparar la infusion y dejar infusio-
nar durante 5 minutos.

Filtrar y dejar enfriar.

Una vez fria mezclar con la pulpa
de yuzuy el sirope.

Servir en un vaso con mucho hielo
picado y decorar con frutas y hojas
de menta.

Comprarl imony Jengibre
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FRUTAS DEL BOSQUE
coN FRAMBUESA

Ingredientes
300 mlde agua

6 gr de Mezcla Frutas del Bosque
30 ml de sirope de frambuesa

Preparacion

Hacemos la infusion de Frutas del
Bosque a 95° durante 5 minutos.

Filtramos y dejamos enfriar.

Una vez fria afnadir el sirope de
frambuesa y remover.

Servir en vaso grande con mucho
hielo picado, decorar al gusto con
frutas rojas y menta.
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TE NEGRO EARL GREY
coN LIMON

Ingredientes
300 mlde agua

6 gr de Té Negro Earl Grey
2 cucharaditas de azucar de cana

Preparacion

Preparar el té negro en una taza
con agua caliente a 85°.

Dejamos infusionar durante 3
minutos.

Filtramos la infusion y endulzamos
al gusto.

Servir en vaso con mucho hielo
picado.




Y

CAFE

promedario

ROOIBOS NINO TRAVIESO
CON PINA COLADA

Ingredientes
300 mlde agua

6 gr de Rooibos Nifio Travieso
30 ml de sirope de pifa colada

Preparacion
En recipiente grande anadimos 6
gramos de Rooibos Nino Travieso y
agua caliente a 95°.

Filtramos y dejamos enfriar.

Una vez fria anadimos el sirope de
pina colada.

Servimos en un vaso con mucho
hielo y decoramos a gusto.

Comprar Nino Travieso
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